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Tische abwischen

Molton auflegen

Tischtuch auflegen

Besteck eindecken
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Zuerst werden die Tische mit lauwarmem Spulmittelwasser abgewischt
und nachgetrocknet.

Danach wird der Molton mit der gummierten, rauen Seite nach unten
aufgelegt.

AnschlieRend steht man mit dem Ricken zur Tur, direkt am Tisch. Dann
wird das Tischtuch der Lange nach aufgeschlagen. Die Seiten rechts und
links sind gleich lang.

Der geschlossene Mittelbruch des Tischtuchs zeigt nach oben,
Webekanten sind unten.

Mit den Fingern trennt man die Tischtuchlagen. Der Daumen liegt auf dem
Tischtuch, der Zeigefinger in der ersten Tischtuchlage, die restlichen drei
Finger in der zweiten Tischtuchlage.

Jetzt wird das Tischtuch nach oben gehoben, der untere Teil des
Tischtuches fallt nach unten. Diesen Tischtuchteil schwingt man Uber den
Tisch.

Man muss darauf achten, dass der Oberbruch ca. 10 cm von der
Tischkante entfernt ist. Nun Daumen loslassen und das Tischtuch langsam
herausziehen.

Danach wird das Tischtuch Uber den ganzen Tisch gezogen. Zuletzt die
Endkontrolle durchfiihren — Abstande der Briiche beachten.

AnschlieRend wird das Besteck aufgelegt. Zuerst wird das
Hauptgangmesser rechts, 1 cm von der Tischkante entfernt aufgelegt, die
Schneide zeigt nach innen.
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Serviette einstellen

MenUkarte Dekoration
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Danach legt man die Hauptganggabel links auf. Der Abstand des
Bestecks zur Tischkante ist ebenfalls 1 cm. Zwischen Gabel und Messer
muss der Hauptgangteller passen.

Hinterher wird der Mittelloffel rechts eingedeckt. Sein Abstand zur
Tischkante ist 1 cm. Der Abstand zwischen den Besteckteilen betragt
eine Girokartenbreite.

Uber dem Hauptgangteller wird das Dessertbesteck eingedeckt. Die
Gabel liegt unter dem Loffel. Das Stielende zeigt bei der Gabel nach
links, beim Loffel nach rechts.

Das Glas wird Gber dem Hauptgangmesser eingestellt. Man muss es so
ausrichten, dass die Messerlinie mit der Kopfgedecklinie einen rechten
Winkel im Glas bildet.

Die Serviette wird mittig eingestellt.

Die Menukarte legt man mittig auf den Gasttisch. Eindecklinien und
gegeniberliegende Gedecke werden kontrolliert. Den Stuhl dreht man
ein. Tischkante und Stuhlkante bilden eine Linie.



