FROHER
SEEBLICK GmbH

Unser Leitbild:

Unser Kichenleiter Karl Schén und sein kompetentes Team kiimmern sich um lhr leibliches
Wohl. Dabei legt er sehr grolen Wert auf regionale und saisonale Lebensmittel. Hierflr
arbeitet er mit landwirtschaftlichen Betrieben aus der Region eng zusammen. Jede Speise — ob
Frihstiick, Mittagessen oder Abendessen — wird in unserer Kiche frisch und schonend
zubereitet. Das Angebot fleischloser Speisen ist flir uns selbstverstdandlich. Besondere

Wiinsche unserer Gaste nehmen unsere Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter gerne entgegen.

Nachhaltigkeit wird bei uns groRgeschrieben. Wir versuchen unseren 6kologischen FuRabdruck
so gering wie moglich zu halten, z.B. durch kurze Transportwege, optimale
Lebensmittelverarbeitung und konsequente Millvermeidung. Hygiene und Sauberkeit in der

Kiche sind flr uns oberstes Gebot.
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